Nos Entreées, Nos Viandes, Nos Poissons

J4
Entrees

Croque cabillaud / coulis de carotte / créeme cheese au citron / jeunes pousses 12,00€
Compression de canard confit aux aromates / gelée de cassis / sauce ravigote. 12,00€
Macaroni jambon / créme de parmesan et tartufata / jus de viande 11,00€
Tempura de gambas / sauce vierge tomate 14,00€

Euf parfait 63°C / bisque de langoustine / copeaux de poutargue 14,00€

Moules d’Espagne facies au beurre d'ail persillé xX6..9,00€ x9..12,00€. X12.. 15,00€
Eufs mayonnaises légéere au wasabi / crevette poélé au citron 10,00€

Poireaux vinaigrette / poireaux en feuille de nori / sauce ravigote 10,00€

Bisque de langoustine / créme montée citron et aneth / crouton a l'ail 11,00

Viandes
Le Tartare de Boeuf préparé / frites maison 15,50€
Bavette d'Aloyau / frites maison / sauce échalotes 17,00€
Filet mignon de cochon / purée de carotte / jus de viande 16,00
Choucroute traditionnel / saucisse de Frankfort / saucisse fumé etc... 17,50€
Entrecéte a la plancha / beurre maitre d’hotel / frites 22,00€
Magret de canard réti sur la peau / purée de carotte au cumin / jus de viande 20,00€
Volaille roulée au pont I'évéque / mousseline de pommes de terre / sauce parmesan truffé 19,00€
Filet de boeuf / purée de carottes / jus de viande 28,00€
Noix de veau en cuisson douce / mousseline de pommes de terre / jus de viande 26,00€
Poissons

Moules mariniéres ou Normande 13,50/14,50€
Fish and chips sauce tartare 16,00€
Poulpe confit aux aromates / écrasé de pommes de terre aux herbes / coulis de tomates 17,00€
Daurade royale grillée sur la peau / purée de pommes de terre / sauce beurre blanc 17,00€
Saumon d l'unilatéral / fondu de poireaux / sauce oseille 19,00€
Choucroute de la mer / poisson retour de péche / pommes de terre / beurre blanc 26,00€
Filet de bar grillé / julienne de légumes / sauce beurre blanc 19,50€
Gambas grillée / jeunes légumes / bisque de langoustine 28,00€
Turbot réti sur la peau / poireaux et nori / bouillon thai 29,00€
Homard roéti au beurre 55,00€

(@ )

G

Il peut arriver selon I'affluence et I’heure que certains plats ou garnitures soient manquants, Prix en Euros, Nets, Services compris



