
Il peut arriver selon l’affluence et l’heure que certains plats ou garnitures soient manquants, Prix en Euros, Nets, Services compris

Menu à 35€
Entrées

- Assiette de Fruits de Mer (Huîtres, Crevettes Grises et Roses, Bulots, Bigorneaux, Langoustine,
Amande)

- 9 Huîtres Normandes de Pleine Mer sur Lit de Glace
- Duo de Bulots-crevette mayonnaise 

- 9 Moules d'Espagne Farcies au Beurre d'Ail Persillé
-  Croque cabillaud / coulis de carotte / crème cheese au citron / jeunes pousses  
-  Compression de canard confit aux aromates / gelée de cassis / sauce ravigote 

-  Macaroni jambon / crème de parmesan et tartufata / jus de viande 

Plats
Entrecôte à la plancha / beurre maître d’hôtel / frites  

- Moules Marinières ou Normandes
-  Volaille roulé au pont l’évêque / mousseline de pommes de terre / sauce parmesan truffé 

- Magret de canard rôti sur la peau / purée de carotte au cumin / jus de viande 
-  Filet de Bar Grillé / julienne de légumes / sauce beurre blanc   

-  Choucroute de la mer / poisson retour de pêche / pommes de terre / beurre blanc 
-  Saumon à l’unilatéral / fondu de poireaux / sauce oseille

Desserts
- Duo de fromages normands / Bouquet de Salade

- Tartelette tout chocolat / sablé cacao / crémeux chocolat de la maison « Cluizel » / streuzel cacao     
- Profiterole vanille / sauce chocolat de la maison « Cluizel » / chantilly 

- Café Gourmand (+ 2,00€)
- Mille-feuille rhum vanille / mousseline vanille rhum / glace vanille  

- Pavlova ananas rôti / émulsion caramel laitier / sorbet ananas 
- Trilogie de sorbet ou glace 


