
Il peut arriver selon l’affluence et l’heure que certains plats ou garnitures soient manquants, Prix en Euros, Nets, Services compris

Menu à 45€
Entrées

-9 Huîtres Normandes de Pleine Mer sur Lit de Glace
- Assiette de Fruits de Mer (4 Huîtres, Crevettes Grises et Roses, Bulots, Bigorneaux,

Langoustine, Amandes)
-12 Moules d’Espagne Farcies au Beurre d’Ail Persillé

- Tempura de gambas / sauce vierge tomate
- Œuf parfait 63°C / bisque de langoustine / copeaux de poutargue

Plats

- Turbot grillée sur la peau / poireaux et nori / bouillon thaïtarte

- Gambas grillée / jeunes légumes / bisques

- Filet de bœuf / purée de carottes / jus de viande

- - Noix de veau en cuisson douce / mousseline de pommes de terre / jus de viande

Desserts
- Choix des Desserts à la Carte

- Champagne Gourmand (+ 5,00€)
- Trilogie de fromages normands


