Menu a 47.00€
Apéritifs — Entrées — plats — desserts — vins

Servi uniquement su mardi au vendredi, sauf jours Fériés
Seulement a partir de 10 personnes

Kir ou cocktail de fruits

Assiette de Fruits de Mer (Huitres, Crevettes Grises et Roses, Bulots, Bigorneaux, Langoustine,
Amande)
- 9 Huitres Normandes de Pleine Mer sur Lit de Glace
- Duo de Bulots-crevette mayonnaise
- Croque cabillaud / coulis de carotte / créeme cheese au citron / jeunes pousses
- compression de canard confit aux aromates / gelée de cassis / sauce ravigote
- macaroni jambon / créme de parmesan et tartufata / jus de viande

Entrecéte a la plancha / beurre maitre d’hétel / frites
Moules Mariniéres ou Normandes
Volaille roulée au pont I'évéque / mousseline de pommes de terre / sauce parmesan truffé
- magret de canard roti sur la peau / purée de carotte au cumin / jus de viande
- Filet de Bar Grillé / julienne de légumes / sauce beurre blanc
- choucroute de la mer / poisson retour de péche / pommes de terre / beurre blanc
Saumon d l'unilatérale / fondu de poireaux / sauce oseille

- Trilogie de fromages Normands / mesclun de salade

Tartelette tout chocolat / sablé cacao / crémeux chocolat de la maison « Cluizel » / streuzel cacao
Profiterole vanille / sauce chocolat de la maison « Cluizel » / chantilly
Mille-feuille rhum vanille / mousseline vanille rhum / glace vanille
Pavlova ananas réti / émulsion caramel laitier / sorbet ananas

Café ou thé



Vins: 1 bouteille de blanc OU 1 bouteille de rouge pour 3 personnes




