Menu a 35€

Entrées

- Assiette de Fruits de Mer (Huitres, Crevettes Grises et Roses, Bulots, Bigorneaux, Langoustine, Amande)
- 9 Huitres Normandes de Pleine Mer sur Lit de Glace
- Duo de Bulots-crevette mayonnaise
- 9 Moules d'Espagne Farcies au Beurre d'Ail Persillé
- compression d'aile de raie aux cdpres / créeme citronnée / cpres frits
- coleslaw et haddock / coleslaw a la mayonnaise légére / chiffonnade de haddock
- crépinette de cochon aux herbe et tartufata / jus de viande / salades d’herbes

Plats

Entrecéte a la plancha / beurre maitre d'hotel / frites
- Moules Mariniéres ou Normandes
- volaille en croute de chorizo / ragout de coco au chorizo / condiment jalapenos et cébette
- gigot d'agneau confit / purée de pommes de terre aux herbes / créme d’ail
- Filet de Bar Grillé / quinoa au citron et herbes / sauce basilic
- Choucroute de la mer / poisson retour de péche / pommes de terre / beurre blanc
- cabillaud au beurre citronnée / écrasé de pommes de terre / sauce beurre blanc

Desserts

- Duo de fromages normands / Bouquet de Salade
- mille-feuille framboise / créme patissiere vanille / framboise / sorbet framboise
- chocolat mais / mousse chocolat / émulsion aux mais / tuile chocolat et mais
- Café Gourmand (+ 2,00%)
- After eight / mousse chocolat / emulsion get 27 / glace menthe chocolat
- Trilogie de sorbet ou glace

Il peut arriver selon l'influence et I’heure que certains plats ou garnitures soient manquants, Prix en Euros, Nets, Services compris



