
 Nos Entrées, Nos Viandes, Nos Poissons

Poissons 
Moules marinières ou Normande 
Fish and chips sauce tartare 
Poulpe confit aux aromates / ratatouille de légumes / sauce vierge  
Daurade sébaste grillée / purée de choux fleur / crème curry coco   
Cabillaud au beurre citronné / purée de céleri / beurre rouge  
Tataki de thon / ratatouille de légumes / sauce thaï 
Filet de bar grillé / courgette basilic / sauce chimichuri   
Lotte snackée à la plancha / écrasé de pommes de terre / beurre rouge 
Gambas grillées / courgette / chimichuri 
Homard rôti au beurre (selon disponibilité et arrivage) 

13,50/14,50€
16,00€
17,00€
17,00€
24,00€
26,00€
20,00€
28,00€
29,00€
65,00€

 

Salades 
Salade Caesar / filet de poulet / sucrine / parmesan / sauce Caesar             17,00€

Entrées
Choux fleur rôti / crème de haddock / pickles                                                                                                   
13,00€     carpaccio de veau / betterave / poire                                                                                                         
13,00€  
Salade terre et mer / rouget et veau / vinaigrette olive citron                                                                     14,00€   
Foie gras en croute de noisettes / chutney d’abricot / salade d’herbes                                                      19,00€     
Carpaccio de lotte aux épices douces / agrumes / olive citron                                                                     16,00€ 
Moules d’Espagne facies au beurre d’ail persillé                    x6 ... 9,00€      x9 ... 12,00€.      X12 ...  15,00€
Maquereau marinée / soupe froide de petits pois / pickles                                                                  12,00€
Rillette de sardine / tzatziki / gaspacho de concombre                                                                        11,00€   
Œuf mayonnaise légère au wasabi / crevettes au citron                                                                               11,00€

Viandes 
 Le Tartare de Bœuf préparé / frites maison
Bavette d’Aloyau / frites maison / sauce échalotes   
Filet mignon de cochon au thym / courgettes / olives 
Cuisse de volaille farcie façon basquaise / haricots verts en persillade 
Entrecôte à la plancha / sauce aux poivres / frites 
Tartare de bœuf au couteau / pesto / copeaux de parmesan / pignons de pin
Suprême de volaille / milles feuilles de pommes de terre / jus de viande à l’huile de truffe 
Filet de bœuf / purée de pommes de terre / jus de viande à l’huile de truffe 
Noix de veau / purée de céleri / sauce crémeuse au foie gras 

             

           15,50€         
17,00€                                                                                                          
16,00€                                                                                  
17,50€                                                                                  
23,00€
19,00€                                                                                               

           20,00€         
          28,00€
          26,00€        



Tous nos Plats sont
 « Faits Maison »

Élaborés sur Place, 
À partir de Produits

Il peut arriver selon l’affluence et l’heure que certains plats ou garnitures soient manquants, Prix en Euros, Nets, Services compris

Salade nordique / saumon fumé / crevette / avocat / vinaigrette olive citron     20,00€
Salade terre et mer / rouget et veau / agrumes / vinaigrette olive citron     22,00€


