Menu a 46€

Entrées

-9 Huitres Normandes de Pleine Mer sur Lit de Glace
- Assiette de Fruits de Mer (4 Huitres, Crevettes Grises et Roses, Bulots, Bigorneaux, Langoustine, Amandes)
-12 Moules d'Espagne Farcies au Beurre d'Ail Persillé
- Carpaccio de lotte aux épices douces / agrumes / olive citron
- Foie gras en croute de noisettes / chutney d’abricots / salade d’herbes

Plats

- Lotte snackée a la plancha / écrasé de pommes de terre / beurre rouge
- Gambas grillée / courgettes / chimichuri
- Filet de boeuf / purée de pommes de terre / jus de viande a la truffe
- Noix de veau réti / purée de céleri / sauce crémeuse au foie gras

Desserts

- Choix des Desserts a la Carte
- Champagne Gourmand (+ 5,00€)
- Trilogie de fromages normands

Il peut arriver selon l'influence et I’heure que certains plats ou garnitures soient manquants, Prix en Euros, Nets, Services compris



