ENU A 36€

ENTREES...

Assiette de Fruits de Mer sur Lit de Glace
3 Hultres / Crevettes Grises / Crevettes roses / Bulots/ Langoustine / Bigorneaux / Amande

9 Huitres Normandes de Pleine Mer sur Lit de Glace
Duo de Bulots-crevettes mayonnaise
9 Moules Farcies au Beurre d'Ail Persillé
Ravioles de canard confit / magret de canard fumé / sauce albufera
CEuf parfait 63°C / velouté de chou-fleur a I’huile de noisette / jeunes pousses
Sashimi de saumon / fraises / sauce ceviche

PLATS...

Entrecéte a la plancha / sauce aux poivres / frites
Moules mariniéres ou Normandes
Selle d’agneau farcie aux petit-pois et carottes / rago(t de petit-pois / jeunes carottes / jus de viande
Filet de canette réti / mousseline de chou-fleur / sauce poivre
Filet de bar grillé / poélée de haricot vert / péche réti / ceviche

Ballotine de saumon en cuisson douce / purée et taboulet de chou-fleur / sauce beurre blanc au cassis
Salade facon Caesar / filet de poulet crispy / sauce Caesar

DESSERTS...

Duo de fromages normand / bouquet de salade
Tartelette rhubarbe / rhubarbe confite et crue / fraise crispy
Camembert pomme / émulsion de camembert / brunoise de pommes
Chou Praliné / chocolat chaud / créme praliné / chouchou
Fraises facon Melba / glace fraise / émulsion fraises
Trilogie de sorbet ou glace

ENU A 48€

ENTREES/POISSONS /VIANDES / DESSERTS

ENTREES...

Assiette de Fruits de Mer
4 Huitres / Crevettes Grises / Crevettes roses / Bulots / Langoustine / Bigorneaux / Amande

9 Huitres Normandes de Pleine Mer sur Lit de Glace
12 Moules Farcies au Beurre d'Ail Persillé
Ravioles de langoustine tomate confite et basilic / bisque de langoustine
Ballotine de foie gras / chutney de pomme / coulis de pomme

POISSONS...

Filet de Turbot / rago(t de petit-pois / beurre blanc cassis
Gambas snackées a la plancha / purée de chou-fleur / bisque

VIANDES...

Filet de boeuf / poélée de haricots vert /sauce Albufera
Ris de veau braisé au jus / purée de pommes de terre / jus de viande

DESSERTS...

Choix des Desserts a la Carte
Champagne Gourmand (+ 5,00€)

Il peut arriver selon l'affluence et 'heure, que certains plat ou garnitures soient manquants.
Nous cuisinons comme nous aimons manger : des produits bruts, travaillés sur place, sans artifice.
PRIXEN EUROS, NET, SERVICE COMPRIS
TOUTES GARNITURES SUPPLEMENTAIRES SERA FACTURE 2€
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